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Auténtico, este preparador de massas permite
degustar auténticas massas caseiras em minutos;
para isso, conta com placas de massa que
proporcionam a possibilidade de fazer massas para

espaguete, bucatini, rigatoni, fusilli e
macarrao (largo ou fino)
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Conhecendo o Produto
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Pecas e Caracteristicas:

Descricao do produto
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A - Corpo F - Placa espaguete K - Placa macarrao fino
B - Cortador G - Placa bucatini L - Introdutor/extrator de massa
C - Eixo misturador H - Placa rigatoni M - Pincel
D - Anel I - Placa Fusilli
E - Estojo J - Placa macarrao largo
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Montagem:
Como montar o produto

1. Cologue o corpo do preparador de macar-
rao sobre uma mesa, de cabega para baixo,
e insira o eixo misturador (C) no corpo do
preparador (4), alinhando as ranhuras con-
forme imagem abaixo. Quando o eixo esti-
ver corretamente posicionado, ele estara
alinhado com a abertura superior do corpo
do preparador.

2. Coloque uma das placas de massa (F, G, H, |,
Jou K) sobre a abertura do corpo do prepa-
rador, alinhando o centro com o eixo mistu-
rador, casando o encaixe da placa com as
fendas no corpo do triturador.

3. Coloque o anel (D) sobre a placa, e gire-o,

até que ele esteja seguro, mas nao aperta-
do demais.

4. Insira o cortador (B) na cavidade, conforme

imagem abaixo. Empurre para trava-lo e
gire-o no sentido horano. O preparador de
massas esta pronto para ser acoplado a sua
batedeira.

Apds inserir, gire
no sentido hordrio
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Placas para massas

Tipo de massa Placa Recomendacdes
Velocidade Comprimento
batedeira da massa (cm)
Espaguete (F) 10 24
Bucatini (G) 10 24
Rigatoni (H) 6 4
Fusilli (1) 2a4 Tradicional: 24
Curto: 4
Espaguete grosso (J) 6 5
Espaguete fino (K) 6 4
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Usando o pasta press
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1. De acordo com o tipo de massa e também
sua preferéncia, selecione uma velocidade
entre 6 e 10 na sua batedeira. Para melhores
resultados, ao preparar fusilli, a velocidade
maxima nao deve ultrapassar a velocidade
6. Velocidades mais baixas sao recomenda-
das para massas mais curtas. Massas mais
longas como espaguete podem ser prepa-
radas com velocidades mais elevadas.

2. Adicione peguenas quantidades de massa
dentro do preparador; antes de adicionar
mais massa certifique-se de que vocé con-
segue visualizar o eixo misturador.
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3. Use o intredutor/extrator de massa para
EmpuUrrar a massa somente se a massa ficar
presa.

4. Use o cortador para cortar a massa no com-
primento desejado na saida do preparador
de massas. Consulte o item “Flacas de mas-
sas"” para verificar quais os comprimentos
recomendados.

5. Separe e guarde a massa conforme descri-
to no item “Placas de massa”.
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